
CHŁODNIK LITEWSKI 27

maślanka, śmietana, buraczki, botwinka, 
jajko, ogórek małosolny, szczypiorek, 
rzodkiewka, koperek, czosnek

STEK Z KALAFIORA 46

kalafior, puree z zielonego groszku 
i ziemniaków, granat, feta, jarmuż, 
tahini, pistacja, masło palone

BOWL 41

ryż, ogórek małosolny, rzodkiewka, 
fasolka edamame, marynowana kapusta, 
palony brokuł, marynowana rzepa, 
kolendra, czarny sezam,  
salsa z ananasa,  
sos: huli-huli lub mango-chili

+ KURCZAK + 5

+ KREWETKI + 8

wegetariańskie

karta sezonowa

dostępne od 12:00



wegetariański

TALERZYKI

1 albondigas – klopsiki wieprzowo-wołowe  
z dodatkiem chorizo w sosie paprykowo-pomidorowym 
posypane owczym serem

2 łubin smażony w oliwie i czosnku,  
posypany suszonym chili i natką pietruszki

3 migdały prażone w soli

4 brokuł z kruszonką z dodatkiem migdałów,  
wędzonej papryki, czosnku oraz palonego masła

5 oliwki oraz inne warzywa marynowane

6 wybór pinchos (wytrawne kanapeczki)  
– zapytaj o aktualnie dostępne propozycje

WINA

Lagoalva Tinto / Lagoalva Branco / Bezalkoholowe

maxi
5 TALERZYKÓW + 1 BUTELKA WINA 90

+ dodatkowy talerzyk + 15

mini
3 TALERZYKI + 2 KIELISZKI WINA 50

+ dodatkowy talerzyk + 15

aperitivo 



na słodko
SMOOTHIE BOWL 23
jogurtowe smoothie, świeże owoce,  
domowa granola, sos owocowy

TOST FRANCUSKI 35
świeże owoce, dżem, miód,  
mascarpone z dodatkiem pomarańczy

OWSIANKA Z OWOCAMI I ORZECHAMI 34
płatki owsiane, świeże owoce,  
domowa granola, syrop z agawy

+dodatek: masło orzechowe +2

SERNICZKI 38
domowe serniczki, miód, śmietana,  
świeże owoce

gofry
Z BEKONEM 36
bekon, jajko, ogórek konserwowy, sos serowy,  
cebula karmelizowana, sos chipotle , sałata

Z AWOKADO 36 

awokado, jajko, sałata, pomidorki cherry zapiekane  
z oliwą i czosnkiem, sos chipotle , sos maślany

+dodatek: bekon +4

Z WĘDZONYM ŁOSOSIEM 42
wędzony łosoś, kremowy serek, awokado, sałata,  
pesto kaparowo-pietruszkowe

+dodatek: jajko sadzone +3

Z OWOCAMI 
32

owoce, do wyboru: dżem, nutella  
lub masło orzechowe

dookoła świata
POLSKIE 38
dwa jajka (jajecznica lub jajka sadzone), 
sałata, pieczone kiełbaski, ogórek konserwowy, 
pomidorki cherry, bekon, twarożek, pieczywo 

ANGIELSKIE 38
dwa jajka, frankfurterki, fasola z pomidorami, 
sałata, pieczone ziemniaki, pieczywo 

HISZPAŃSKIE 42
dwa jajka sadzone, chorizo, sałata, hiszpański 
ser żółty, pieczone ziemniaki z papryką i cebulą, 
awokado, pieczywo 

TURECKIE 36
dwa jajka poche, labneh, pieczone pomidory, 
przyprawy, zioła, palone masło, pieczywo

inne pyszności
KREWETKI 55
krewetki, wino, masło, czosnek,  
natka pietruszki, pieczywo

+dodatek: chorizo +4

TAPAS SOLO / DESKA 26/45
zestaw prawdziwie hiszpańskich tapasów  
w wersji wegetariańskiej oraz mięsnej, 
doskonale komponują się z naszymi winami 

CIASTA I DESERY

wegetariańskie wegańskie

jajo!
OMLET  / JAJECZNICA  / SADZONE 36
dwa jajka, suszone pomidory, awokado, sałata, 
owoce kaparowca, słodkie pomidorki, pieczywo

+dodatek do omletu: ser Mahon  
+dodatek do jajecznicy: bekon

+4
+4

shakshuka 
KLASYCZNA 35

dwa jajka, papryka, cebula, czosnek,  
słodkie pomidorki, kumin, kolendra, tahini

+dodatek: chorizo 
+dodatek: halloumi  
+dodatek: krewetki

+4 
+5 
+8

polecamy
37

ROBERT’S 

kremowy sernik baskijski na owsianym 
spodzie, mus truskawkowy, świeże owoce,

kawa americano

Robert Dobrzycki – CEO & Co-Owner Panattoni Europe, 
UK, Middle East and India; Panattoni Café’s owner

FAVOURITE

to
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Drodzy Goście, dla grup od 5 osób doliczamy serwis kelnerski w wysokości 
10% oraz nie rozdzielamy rachunku. Chcemy, żeby każde spotkanie było 
zarówno dla Was jak i dla obsługi wyjątkowym przeżyciem.



kawa
ESPRESSO 14

AMERICANO 16

ESPRESSO MACCHIATO 15

CAPPUCCINO 19

FLAT WHITE 20

LATTE 20

KAWA ZBOŻOWA 16

KAWA PO IRLANDZKU Z BAILEYS 27

KAWA MROŻONA 24

TONIC ESPRESSO 25

+syrop smakowy 2

*dostępna także kawa bezkofeinowa
*mleko: zwykle, bez laktozy 
*napoje roślinne: owsiane, migdałowe, kokosowe

frappe 
KLASYCZNA 24

TRUSKAWKA 27

KARMEL 27

CZEKOLADA 27

WANILIA 27

*podajemy z bitą śmietaną

napoje
LEMONIADA 19
cytryna-mięta, malina-cytryna,  
ananas-yuzu, truskawka-bazylia  

SOKI WYCISKANE 0,2 / 0,4L 19/25
pomarańcza, grapefruit, mix

napoje butelkowe
SOKI TŁOCZONE 14
różne smaki 

ON LEMON 14
kola klasyczna, kola zero

WODA 0,33 / 0,7L 8/15
Cisowianka Perlage gazowana, niegazowana

herbata
WYBÓR HERBAT 16

gorąca czekolada
KLASYCZNA 18

Drodzy Goście, dla grup od 5 osób doliczamy serwis kelnerski w wysokości 
10% oraz nie rozdzielamy rachunku.  Chcemy, żeby każde spotkanie było 
zarówno dla Was jak i dla obsługi wyjątkowym przeżyciem.

Matcha Latte Matcha Latte 
24

Truskawkowa Truskawkowa 
26

 Matcha Affogato*   Matcha Affogato*  
27

zawiera lody waniliowe, pistacje, ciasteczka i czekoladę

 Pomaranczowa  Pomaranczowa 
26

 ,  , 

**



wina
BIAŁE

LAGOALVA CLASSICO BRANCO 12,0% 17/70
Portugalia

BIO O ORGANIC 
CHARDONNAY RESERVA 13,5% 21/100
Chile

MAS0 DI MEZZO MULLER THURGAU 11,5% 20/100
Włochy

MISTY COVE SAUVIGNON BLANC 13,5% 120
Nowa Zelandia

CHARBIELIN SOUVIGNIER GRIS 12,0% 170
Polska

CZERWONE

LAGOALVA CLASSICO TINTO 13,5% 17/70
Portugalia

LA MASCOTA
CABERNET SAUVIGNON 14,5% 21/125
Argentyna

UVA NON GRATA GAMAY 13,0% 110
Francja

FEUDO ARANCIO 
CANTADORO RISERVA 13,5% 120
Włochy

MUSUJĄCE

CAVA 11,5% 19/95
Hiszpania

PROSECCO 11,5% 19/95
Włochy

GET LOST SPARKLING ORANGE 12,0% 19/95
RPA

koktajle
APEROL SPRITZ 34
Aperol, prosecco, woda gazowana, pomarańcza

HUGO 34
St Germain, prosecco, woda gazowana, limonka

ENZONI 38
winogrona, gin Drumshanbo Gunpowder, 
Campari, syrop cukrowy, sok z cytryny

JUNGLE BIRD 37
rum Kraken, Campari, sok ananasowy,  
syrop cukrowy, sok z limonki

NEW YORK SOUR 36
whisky Bushmills, sok z cytryny,  
syrop cukrowy, czerwone wino

PERFECT STORM 34
rum, ginger beer, sok z limonki, limonka

piwa
ŻYWIEC 0,4L 5,5% 16

PIWA KRAFTOWE INNE BECZKI

TOPAZ 4,7% 22
American weizen

ZISSOU APA 5,0% 22
American Pale Ale

JUNGLE IPA 6,0% 22
India Pale Ale Każdy z koktajli możemy przygotować w wersji bezalkoholowej.




